Planeie a sua carta/menu
para tirar o proveito maximo
da matéria-prima que utiliza.

Privilegie a disponibilizacao
da agua da torneira para
consumo, em alternativa

a agua engarrafada.

Consuma menos energia
e dé preferéncia a energia
de fontes renovaveis.

Dé formacao a sua equipa
sobre as diversas tematicas
que envolvem um negocio
da restauracao, mais circular
e sustentavel.

Parceiros

O AHRESP

TURISMO DE

COMO TORNAR
O MEU RESTAURANTE
MAIS CIRCULAR
E SUSTENTAVEL?

TURISMO SUSTENTAVEL UM MELHOR
FUTURO PARA (COM) TODOS
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Opte pela compra a granel
e sazonal.
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Opte pela aquisicao
de alimentos e bebidas

com certificagao
de produto biolégico.
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Compre local,
. . \
regional e/ou nacional. !

Selecione os seus fornecedores,
@ de acordo com as melhores

praticas ambientais.

Poupe na agua que consome 1 1
recorrendo a mecanismos X - 1 s /
09 de eficiéncia hidrica. p .
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Seja criativo!

Dé uma segunda vida
aos recursos que tem
disponiveis, criando um
ambiente diferenciador
para os seus clientes.

Monitorize os seus
equipamentos de refrigeracao
e certifique-se de que estes
estao a funcionar corretamente
e com as temperaturas
adequadas.

Privilegie a compra de téxteis,
produtos de limpeza
e outros consumiveis,
com certificacdo ambiental.
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Envolva os seus clientes

em praticas mais circulares
e sustentaveis.

Opte pela utilizacao
de embalagens reutilizaveis
para acondicionamento
e disponibilizacédo
dos seus produtos.

Separe os seus fluxos
de residuos de forma correta.
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