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Venda de produtos em fim de vida nos supermercados: novo recorde em 2021

Associagdo Uma das estratégias para reduzir o desperdicio

Portuguesa alimentar no retalho, passa pela depreciacdo do
de Empresas

de Distribuicéo preco de venda de produtos com data de

validade préxima do seu termo, identificando
estes produtos com uma etiqueta de cor distinta da habitual. Nesse sentido, a CNCDA estabeleceu em
2018 um protocolo com a APED, para incentivar a implementacao deste circuito alternativo nas lojas
dos seus associados. Segundo a APED, em 2021 os supermercados aderentes (2.604 lojas)
comercializaram através deste circuito mais de 24.400 toneladas de produtos, o que representa um
crescimento de 98% face a 2020.

Reuniao do subgrupo Doag¢ao da Plataforma europeia para as Perdas e
Desperdicio Alimentar

I O subgrupo Doagao realizou em novembro, a sua
“».\ “912 5 segunda reunido deste ano, que se centrou na avalia¢do
‘\\ﬁ";‘oo“ do ponto de situagdo da redistribuicdo de alimentos na
s "3.%5«"' =i Unido Europeia. Neste encontro foi possivel conhecer

& algumas das estratégias que tém sido adotadas pelos
s o Bancos Alimentares em varios Estados-Membros, para
\ fazer face aos constrangimentos criados pela pandemia
Fonte: CE COVID-19 e, mais recentemente, a pela guerra na
Ucrania. A margem da reuni3o, foi ainda realizada uma visita ao Banco Alimentar de Bruxelas. Consulte
a agenda da reunido e as apresentagdes aqui.

COP27 e como a redugao das perdas e desperdicio pode contribuir para travar
as alteragdes climaticas
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Fonte: FAO



http://aped.pt/aped/
https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste/thematic-sub-groups/food-donation_en
https://unfccc.int/cop27

Nesta conferéncia, que reuniu lideres de todo o mundo, do setor publico, privado e organizacdes ndo
governamentais, pretendia-se avaliar os resultados da COP26 para propor agées numa série de
guestdes criticas para enfrentar a emergéncia climdtica — desde a redugdo urgente das emissées de
gases de efeito estufa, a construcdo de resiliéncia e a adaptagdo aos impactos inevitaveis das
alteracdes climdticas, para cumprir os compromissos de financiar a acdo climatica nos paises em
desenvolvimento, procurando uma solidariedade renovada entre os paises, para cumprir o histdrico
Acordo de Paris.

Assista a conferéncia Food loss and waste reduction for a better climate que se realizou no Pavilhdo
Oficial de Alimentacdo e Agricultura, uma area dedicada a transformacao dos sistemas
agroalimentares, que coloca pela primeira vez na agenda esta temdtica, como uma parte importante

da solucdo para a crise climatica.

Projeto de medicao do desperdicio da Universidade de Tras-os-Montes (UTAD)

A UTAD estd a liderar um projeto de medicdo do
d UNIVERSIDADE desperdicio alimentar que envolve varios paises,
DE TRAS-O5-MONTES i ) _
u a E ALTO DOURO financiado pelo programa Horizon. A par desta

iniciativa, conheca outros trabalhos que a UTAD tem

desenvolvido na area do desperdicio alimentar.

Bootcamp Master da APCER em Sustentabilidade e Desperdicio Alimentar

A APCER vai iniciar a 23 de janeiro um Bootcamp
Master em sustentabilidade e desperdicio alimentar,
destinado a Gestores de topo, quadros técnicos,
auditores e consultores.

aacer

PODE CONFIAR.

O curso decorre em formato online, em sessoes
sincronas, numa plataforma de videoconferéncia, e
tem como objetivos gerais dotar os formando de
competéncias que permitam identificar, analisar
criticamente e avaliar problemas de desperdicio
alimentar, bem como identificar, avaliar e melhorar
processos com impacto na sustentabilidade ambiental.

Fonte: APCER

Consulte as novidades!
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to the EU Food Loss and Waste Prevention Hub



https://www.youtube.com/watch?v=QIRz9UfmKdY
http://cop27foodpavilion.cgiar.org/
https://www.utad.pt/
https://www.cncda.gov.pt/images/noticias/CNCDA_UTAD.pdf
https://www.apcergroup.com/pt/
https://www.cncda.gov.pt/images/noticias/brochura_Bootcamp_MASTER_Sustent_Desperdicio_V4.pdf
https://ec.europa.eu/food/safety/food_waste/eu-food-loss-waste-prevention-hub/
https://go.apcergroup.com/e/872801/bilidade-Desperdicio-Alimentar/hxz4fz/1027245704?h=Bvm3GSx3VIhc8PazdwRww62yU6RalVbOfHrD86JpH_0

Combater o desperdicio alimentar, uma responsabilidade
partilhada do produtor ao consumidor
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